
 
Adega da Cartuxa– Fundação Eugénio de Almeida,  

Cartuxa Pêra-Manca Tinto 

Het legendarische wijnhuis Cartuxa is vernoemd naar het Kartuizer klooster waarnaast het is 

gevestigd. Dat klooster werd ooit aangekocht door de familie De Almeida en is inmiddels weer in 

handen van de kloosterorde, maar op de landerijen is de oprichter van Cartuxa, Eugénio de Almeida, 

druiven gaan verbouwen.  

 

En waar de Kartuizer monniken een buitengewoon sober en afgesloten leven leiden, zijn de wijnen 

van Cartuxa dat allesbehalve. Rijke, volle en door fruit gedomineerde wijnen, die prachtig in balans 

zijn en nooit log worden. Dat geldt voor het gehele scala wijnen dat van dit wijngoed van 400 hectare 

komt: van de zeer betaalbare wijnen voor elke dag tot de iconische Pêra-Manca.  

 

Met trots kunnen we u dé referentie uit de Alentejo aanbieden.  

 
 Land:    Portugal 
 

Streek:    Alentejo 
  
Appellatie:   D.O.C. Alentejo 
 

Wijngaarden: 30 jaar oude stokken, granietrijke bodem. 
 
Wijnmaker:   Pedro Baptista  
 

Druivensoorten: Trincadeira en Aragonez   
 

Rijping: Na de lange vergisting in grote eikenhouten fouders 
wordt de wijn  overgebracht op eikenhouten vaten van 
3000 liter waarin de wijn 18 maanden verblijft. Daarna 
rijpt de wijn nog 36 maanden op fles in de kelders van het 
Cartuxa klooster. 

 

Stijl:    Complex, krachtig   
 

Neus: Complexe neus waarin zwart fruit, specerijen, 
gedroogde paddenstoelen en roostertonen.   

 

Mond: Complex, gespierd, met stevige tannines. Mooie 
balans tussen fruit en zuren. Hints van zwart fruit, 
cacao en zwarte olijven wisselen elkaar af. Bijzonder 
lange, rijke afdronk. 

 

Spijs: Bij de allermooiste stukken rund, lam en wild met 
uitgebalanceerde sauzen, paddenstoelen, truffel, 
rijpe harde kazen.  

 

Website:    www.cartuxa.pt  


